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Cuvée Riesling Grand Cru Pfingstberg 

Millésime 

2016 : millésime des opposés ! Printemps extrêmement humide, 
avec des pluies battantes quotidiennes durant les mois d’Avril et de 
Mai. L’été a ensuite été complètement sec, avec une forte période 
de sécheresse en Juillet et Août et des stress hydriques importants 
sur les terroirs drainants. Conséquence : la maturité des raisins a été 
retardée sur ces terroirs et des problèmes d’homogénéité des 
niveaux de maturité sont apparus au moment des vendanges 
obligeant à réaliser un véritable travail de funambule afin de trouver 
les équilibres les plus justes. 
Le millésime 2016 aura également été douloureusement marqué par 
la disparition soudaine de Jean-Marie Zusslin. La mobilisation dont 
l’équipe a fait preuve pour surmonter cette épreuve a donné 
naissance à un millésime chargé en énergie et en vie. 

Terroir Calcairo-marno-gréseux (Muschelkalk et grès des Vosges) 

Alcool 13% vol. 

Sucres résiduels 1,10 g/l 

pH 2,98 

Notes 

Profondeur et verticalité sont certainement deux des adjectifs 
décrivant le mieux les vins du Grand Cru Pfingstberg. LeGrand 
Cru a une orientation Sud-Est et un sol complexe : un mix de 
Muschelkalk (calcaire composé de sédiments marins) et de 
Grès des Vosges offrant un sol friable et plus acide. 
Ce type de sol offre de la structure et de la complexité aux vins, 
si les vignes ont été cultivées pour faire ressortir cela bien 
évidemment. Pour nous, c’est typiquement le type de Terroir 
sur lequel nous essayons de produire des vins de grande garde, 
précis, vibrants et gastronomiques. 
Comme pour l’ensemble du Domaine, les raisins y sont 
récoltés à la main et la vendanges est collectées dans des 
petites caisses de vendanges de 20kg, afin de limiter au 
maximum toute trituration. Le pressurage est ensuite très long 
(12 heures environ) et le plus doux possible. Puis le vin part en 
fermentation naturellement, sans aucun ajout d’intrant 
œnologique. Les vinifications et l’élevage (pouvant durant plus 
de 2 ans) sont réalisés en foudre. La fermentation malo-
lactique est complètement faite. 
2016  fait preuve d’énormément d’équilibre : une attaque 
riche en fruit, précise et expressive, qui s’accompagne d’une 
acidité cristalline et biseauté toute en longueur. 


