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@ LEVURE LA GR“.LEE
AY4 " C'estun hommage a |'ancienne manufacture de

tissage qui abrite notre brasserie artisanale. Cette
biére symbolise la réhabilitation de ce batiment
industriel par une transition locale et artisanale. De
style ambrée, onctueuse en bouche, avec des notes
toastées et GRILLEES. Un passé industriel pour un
style actuel et tourné vers le futur, vous I'aurez
compris c'est une biére brassée par des "GRILLES".
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*Contient du Gluten.
Ajout de sucre Bio pour
la refermentation en bouteille
Biére non filtrée,

. Un jambon fumé ou des brochettes de poulet = -
i non pasteurisée. T g =2
A conserver debout, au frais o=

et a l'abri de la lumiére. Brasserie du Grillen

31, rue des Jardins FR-BIO-01
68000 COLMAR Agriculture UE / non UE
brasseriedugrillen.com




