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Cépage 

 

• 100 % Gewurztraminer 

 

Le Domaine 

 

Créé en 1900 par l’arrière-grand-père Alphonse 

ENGEL, le Domaine ENGEL est aujourd’hui tenu par 

Hubert et ses fils Pierre & Jacques.  

L’exploitation compte 21 hectares, dont 13 hectares 

en coteaux.  

Les vignes sont situées de part et d’autre dans les 

coteaux du Praelatenberg, coteau figurant parmi les 

51 Grands Crus d’ Alsace. 

Depuis 2014 le domaine est certifié en « Agriculture 

Biologique », au-delà du respect des sols, de la 

biodiversité et de la vigne, nous nous efforçons de n’y 

apporter des adjuvants dans le vin qu’en cas de 

nécessité.  

 

Sélection parcellaire  

 

Le Gewurztraminer est issu de parcelles en coteaux 

exposition Sud / Sud-est.  

 

Le sol est du gneiss composé de mica et de quartz 

favorisant le drainage et le réchauffement. 

 

Age de la vigne : 40 ans 

Vinification et élevage 

 

Vendanges manuelles. 

Pressurage long de 6 à 8h en raisins entiers. 

Elevage en cuve inox pendant 11 mois sur lies.  

Mise en bouteille au Domaine. 

 

Dégustation 

 

Robe : jaune doré et soutenu  

Nez : typé sur des notes de fleurs séchées et 

légèrement mentholées 

Bouche : attaque onctueuse et douce, bouche 

souple et citronnée 

 

Service : entre 8 et 10° 

Garde du vin : 3 à 5 ans, se boit jeune de 

préférence 

 

Existe en bouteille de 75cl  

 

Analyses 

 

Alcool : 14° 

Sucres : 35,5 g/l. 

Acidité totale : 2,52 g H2SO4/l 

SO2 total : 121 mg/l 

 


