
PARTICULARITE D'ELEVAGE 

ET DE VINIFICATION

ALCOOL 12,60%

RIESLING

MILLESIME 2019

TYPE DE VIN SEC ET MINERAL

TERROIR CALCAIRE FERRUGINEUX SUR DALLE CALCAIRE DUR

CUVEE ROT MURLE (MACERATION)

EXPOSITION AU SOMMET D'UNE COLLINE

ENCEPAGEMENT RIESLING

Macération de 8 jours en grappes entières avant le pressurage. Fermentation avec leurs levures 

indigènes.  Maturation sur lies fines en vieux foudres de chêne pendant  11 mois. Sans collage, 

vin filtré 1 seule fois avant mise en bouteille. Pas de sulfite. Capsule inox depuis 2002.

ACIDITE 5,4 g/l

SUCRE RESIDUEL 0,2 g/l

LABEL Biodynamie (Demeter)


