
PARTICULARITE D'ELEVAGE 

ET DE VINIFICATION

ACIDITE 4,5 g/l

SUCRE RESIDUEL 0,5 g/l

LABEL Biodynamie (Demeter)

ALCOOL 13,80%

MUSCAT GRAND CRU STEINERT (PUR VIN NATURE)

MILLESIME 2017

TYPE DE VIN SEC ET FRUITE

TERROIR LARGEMENT CALCAIRE

CUVEE GRAND CRU STEINERT

EXPOSITION EST

ENCEPAGEMENT MUSCAT 

Maturation sur lies fines en foudre de chêne centenaire pendant 9 mois.  Fermentation avec 

leurs levures indigènes.  Aucun ajout de sulfite ni sur moût, ni en foudre, ni à la mise. Sans collage 

et filtré 1 fois avant mise en bouteille mi-juin 2018.  Capsule inox à la place du bouchon en liège 

(depuis 2002 sur tous les vins).


